
 

 

 

BEST CUP SAKE Awarded to “RED CAN” Kikusui Funaguchi Ginjo Nama Genshu 

At 2024 Rolling Stone Best Spirits Awards  

 

The recent May publication of Rolling Stone magazine featured their 2024 Rolling Stone Best 
Spirits Awards picks listing dozens of fine spirits and alcohol selections. Curated and vetted 
over a year by a panel of the magazine’s own liquor experts, the products are primarily judged 
on flavor with special consideration on stand out brewing methods. The roster of THE BESTS 
included a Sake category, awarding the BEST CUP SAKE to Kikusui Funaguchi Ginjo Nama 
Genshu, in the “RED CAN”. 
 

This is a premium Ginjo-grade, undiluted and unpasteurized Sake, that’s captured the 
“just-pressed” freshness trickling out of the brewery’s filtering press. Distinguishing itself from 
others in the quad-Funaguchi series – gold, green, silver/black cans -  this one comes in a 
red-colored can, highlighting its distinction as the aged Sake. Despite its cask-strength 19% ABV, 
RED Fungaguchi imparts a deep, rich flavor and a velvety texture ripened through its year-long, 
low-temperature maturation process. 
 

Hailing from Niigata, Kikusui Sake Company revolutionized the Sake industry in 1972 with their 
launch of canned Sake - Funaguchi Sake in gold-colored cans, delivering the “just pressed”, 
truly draft Sake formerly available only upon brewery visits. Later, when hearing consumers’ 
feedback that the Gold Funaguchi tastes better with maturity, Kikusui launched the Aged 
Funaguchi in red cans. 
 

Funaguchi fans drink it chilled or over rocks. Under refrigeration at home, it can age for 
another three to four years to yield an added sensational flavor experience.   
 

Rolling Stone is a monthly magazine launched in 1967 mainly covering the rock and roll music artistry scene, as well as the  realm of political 
and popular culture topics. With 400,000+ subscribers and more through digital channels, the publication is popular around the world, 
transcending cultural and language barriers. Rolling Stone is a recipient of multiple awards and is recognized for its artistic style and 
journalistic content.  

   KIKUSUI AGED FUNAGUCHI  
GINJO NAMA GENSHU “RED CAN”  
 
Stock #  #2975   
Pkg Description 30/200 ml 
Type  Ginjo, Nama Genshu, Jukusei 
  (unpasteurized, undiluted, aged) 
ABV  19% 
SMV  -4 
Rice Polishing Ratio 55% 
Price  $125.70 case / $4.40 each 
Character A rich, full-bodied flavor of cereal and earthy 

notes, with a refreshing, clean finish.  
Food Pairing Richly seasoned foods such as Unagi Kabayaki, 

braised pork 
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ベストカップ酒受賞 菊⽔ 熟成 ふなぐち 吟醸⽣原酒「⾚⽸」 
2024 年 Rolling Stone 誌 ベストスピリッツアワード 

 
５⽉に発⾏された Rolling Stone 誌*に、2024 年 Rolling Stone ベスト・スピリッツ・アワードの受賞酒
が掲載されました。同誌の酒類専⾨家の審査員によって 1 年以上かけて厳選され、主に⾵味が評価され、 
特に優れた醸造⽅法を考慮されました。THE BEST のリストには⽇本酒部⾨も含まれており、「菊⽔ ふ
なぐち吟醸⽣原酒」の「⾚⽸」が BEST CUP SAKE に選ばれました。 
 
蔵の搾りたてをそのまま⽸詰めした、吟醸⾹のするプレミアムな⽣原酒です。⾦⽸、緑⽸、銀/⿊⽸のふ
なぐちシリーズ４種類の中の⾚⽸で、熟成酒であることを際⽴たせています。⽸内熟成のアルコール度
数 19%にもかかわらず、1 年をかけて低温熟成させた⾚のふなぐちは、深みのある芳醇な⾵味とベルベ
ットのような⼝当たりが特徴です。 
 
新潟県に拠点を置く菊⽔酒造は、1972 年に当時初となる⽸⼊り⽣原酒の「ふなぐち」を発売し、酒造業
界に⾰命をもたらしました。この⾦⾊の⽸に⼊った搾りたての⽣原酒ふなぐちは、それまで蔵元の訪問
者だけしか味わえませんでした。消費者からの「⾦のふなぐちは熟成させるとさらに美味しくなる」と
いう声を聞き、⾚⽸の「熟成ふなぐち」が⽣まれました。 
 
ふなぐちのファンは冷酒やロックで飲みます。⾃宅の冷蔵庫に保管すれば、更に 3 年、4 年の熟成を楽
しむ事もできます。 
 
*Rolling Stone 誌は、1967 年に創刊された⽉刊誌で、主にロックンロール⾳楽の芸術シーン、政治、⼤衆⽂化の領域を取り上げて
います。40 万⼈以上の購読者を超え、デジタルチャンネルを通じてさらに増えているこの出版物は、⽂化や⾔語の壁を越えて世
界中で⼈気があります。Rolling Stone 誌は数々の賞を受賞しており、その芸術的なスタイルとジャーナリズムの内容で知られて
います。    
 

KIKUSUI AGED FUNAGUCHI  
GINJO NAMA GENSHU “RED CAN”  

熟成吟醸⽣原酒「⾚⽸」 
 
Stock #  #2975   
Pkg Description 30/200 ml 

Type  吟醸、⽣原酒、熟成 

ABV  19% 
SMV  -4 
Rice Polishing Ratio 55% 
Price  $125.70 case / $4.40 each 

Character 穀物や⼟の⾹りの豊かでコクのある味わい
と、爽やかですっきりとした後味 

Food Pairing うなぎの蒲焼、豚の⾓煮など、濃い味付けの
料理 
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From Korea Daily 6/21/2024 
 

 
 

 
 

 
 

KIKUSUI AGED FUNAGUCHI  
GINJO NAMA GENSHU “RED CAN”  

                                                          발효한 원주 그대로 저온 숙성한 생사케 
 
 
Stock #  #2975   
Pkg Description 30/200 ml 
Type  Ginjo, Nama Genshu, Jukusei 
  (unpasteurized, undiluted, aged) 
ABV  19% 
SMV  -4 
Rice Polishing Ratio 55% 
Price  $125.70 case / $4.40 each 
Character A rich, full-bodied flavor of cereal and earthy 

notes, with a refreshing, clean finish.  
Food Pairing Richly seasoned foods such as Unagi Kabayaki, 

braised pork 

 

 

 Just Announced:    

 

        BEST  
      CUP  
      SAKE  
 
       2024  
 Rolling Stone  
  Best Spirits  
     Awards 
 



 
 

最佳清酒獎 頒給「紅罐」菊水 Funaguchi 熟成吟釀生原酒 

2024 年滾石最佳烈酒獎 
 
《滾石》雜誌在今年5月出版的期刊中，評選出了2024年的“滾石最佳烈酒獎”，列出了數
十種優質烈酒和清酒。這些產品由該雜誌的烈酒專家們在一年多的時間進行策劃和審核，
主要依據風味和突出的釀造方法作為評判標準。最佳產品名單包括清酒類別，將「紅罐」
菊水Funaguchi 熟成吟釀生原酒評選為最佳罐裝清酒獎。 
 
這款清酒是高級的吟釀級別，未經稀釋和高溫殺菌，保留了酒廠濾壓器中「剛壓榨」的
新鮮風味。 與其他四款不同顏色的 Funaguchi 罐裝系列（金色、綠色、銀色和黑色）相
比，這款以紅色罐包裝，突顯其作為陳年清酒的獨特性。儘管紅色 Funaguchi 的酒精濃度
高達19%，但經過長達一年的低溫陳釀過程, 使其呈現出柔滑的口感, 同時散發深厚豐富的
風味。 
 
來自新潟的菊水酒造公司於1972年推出金色罐裝 Funaguchi 清酒，革新了清酒行業, 以往 
只有在酒廠參觀時才能領略到「剛壓榨」的真正生釀風味。後來，消費者感受到金罐隨
年份增長味道更佳時，菊水隨後推出了紅色罐裝的熟成 Funaguchi。 
 
Funaguchi 的愛好者喜歡冰鎮或加冰飲用。在家中冷藏時，它可以陳年三到四年，味道更 
加豐富。 
 

《滾石》 （Rolling Stone）是一本創刊於1967年的月刊雜誌，主要報導搖滾音樂藝術界面，同時涵蓋政治和流行文化話題。透過數位
渠碼擁有超過40萬名訂閱者，這本雜誌在全球非常受歡迎，跨越文化和語言的障礙。《滾石》曾獲多個獎項，以其獨特的藝術風格和
新聞內容聞名。 

 

 
KIKUSUI AGED FUNAGUCHI  
GINJO NAMA GENSHU “RED CAN”  
熟成吟酿生原酒  “红罐”  
 
Stock #  #2975   
Pkg Description 30/200 ml 
Type  吟酿, 生原酒, 熟成 
ABV  19% 
SMV  -4 
Rice Polishing Ratio 55% 
Price  $125.70 case / $4.40 each 
Characteristics 濃鬱的穀物和泥土氣息， 回味清新爽口。 
Food Pairing 味道濃鬱的食物，例如蒲燒鰻魚和紅燒肉。 
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From Rolling Stone Magazine May 2024: 2024 Rolling Stone Spirits Awards: 
https://www.rollingstone.com/product-recommendations/lifestyle/best-alcohol-liquors-2024-123
5021451/ 
 
 

 




